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ZAKLADNI SKOLA U ELEKTRY Il, PRAHA 9 Zak. ¢islo: 001/2025

D1.2.H GASTROPROVOZ Datum: 06/2025
1 — TECHNICKA ZPRAVA Stuperi: DPZ
1. Uvod

Pfedmétem této Casti dokumentace je navrh provozniho uspofadani Skolni kuchyné v novostavbé
zakladni Skoly U Elektry Il v Praze 9. Je navrzen novy provozu vyroby jidel vCetné jeho vybaveni
potfebnym zafizenim.

Prostorové a provozni feseni i technologické vybaveni navrzeného stravovaciho provozu
odpovida rozsahu provozované cinnosti a nabizenému sortimentu. Navrh je v souladu
s pozadavky stanovenymi v § 23 a 24 zakona ¢. 258/2000 Sb. a zohledrnuje podminky

provozu stanovené narizenim Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004 a
navazujicimi narodnimi pfedpisy.

Navrhem provozu se rozumi dispozicni uspofadani provoznich mistnosti a jejich vybaveni
technologickym zafizenim. Situovani provoznich prostor a jejich vybaveni bude provedeno tak, aby
nedochazelo ke kfizeni Cistych a nedistych cest. Tyka se provozu skladovani, pfipravy a distribuce
jidel a manipulace s hotovymi pokrmy.

Podkladem pro zpracovani byly poZadavky investora a uZivatele a vykresy stavebni dispozice.

2. Charakteristika provozu

Gastronomicky provoz je umistén v1.NP a 1.PP objektu. V 1.PP je situovano skladové
hospodafistvi a pfipravny, v 1.NP je tepla pfiprava a vydej. Skolni jidelna bude zajitovat poledni
stravovani zak(l a ugitell $koly. Jedna se o vyrobu ze zakladnich surovin. Cast vyroby bude
expedovana ve zchlazeném stavu mimo objekt.

Kapacita vyroby ¢€ini 3000 jidel, z toho 810 jidel pro zaky zakladni Skoly, 360 jidel pro studenty
gymnazia a dalSich 130 jidel jako rezerva a personal Skoly. Do jidelny bude tedy vydavano 1300
obédu a dalSich 1700 jidel bude odvazeno.

3. Popis technologie vyroby

Prijem surovin
Suroviny budou do skladu a pfipraven zavazeny zasobovacim vstupem. V manipulacnim prostoru
budou suroviny vybaleny, zkontrolovany a zavezeny do jednotlivych skladl. Cetnost zavazeni do
skladd musi byt uzivatelem zajisténa tak, aby nebyla narusena vyrobni kapacita kuchyné.

Sklady

Sklady jsou rozdéleny podle druhu uskladnéného zbozi. Zakladnim ukladacim prostorem pro
trvanlivé potraviny je suchy sklad. Chladici a mrazici boxy jsou uréeny pro skladovani masa,
zeleniny a zmrazenych potravin. Mrazici box je nastaven standartné na -18°C, chladici boxy
budou uZivatelem nastaveny podle skladovacich podminek jednotlivych druhd zbozi. Z jednotlivych
skladu si suroviny personal kuchyné odebira k pfipravé a kone¢né Upraveé do varny.
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Vyrobni provoz

Pro 8krabani brambor a hrubé ocCisténi zeleniny je urena hruba pfipravna zeleniny situovana
v blizkosti skladu zeleniny. Pfedpoklada se vybaveni Skrabkou na brambory, kde je mozno
pfipravit potfebné mnozstvi pfilohy z uloZzenych zasob. Dovoz masa se predpoklada v kuchyriské
Uprave.

Ze skladl a hrubych pfipraven jsou suroviny dopravovany na jednotliva pracovisté cistych
pfipraven a do varny ke konec¢né pfipravé jidel. Jedna se o oddélené uUseky Cisté pfipravy masa,
Cisté pfipravy zeleniny a studené kuchyné, pfipravy tésta a umyvarny provozniho nadobi. Suroviny
se na urCenych pracovistich pfipravi a potom se tepelné zpracuiji.

Vzhledem k prostorovym moznostem bude vyroba jidel probihat ve dvou sménach. V prvni sméné
budou vyrabény obédy pro jidelnu. Po skon€eni vydeje jidel a uklidu kuchyné nastupuje druha
sména, ktera bude vyrabét jednotlivé komponenty pro sloZzena menu. Komponenty
v gastronadobach budou zchlazovany v Sokovych zchlazovacich a ukladany do distribuéniho
chladiciho boxu. Kapacita strojniho zafizeni je v souladu s pozadovanou vyrobni kapacitou
dvousménného provozu.

Tepelné spotfebite jsou sestaveny do celistvych varnych blokd. Jednotlivé aparaty budou spojeny
vlozenymi systémovymi prvky tak, aby nedochazelo k zatékani do spar a byla tak zajisténa
dokonala hygiena varnych procesu.

Vydej jidel

Vydej obédl do jidelny je vybaven linkou s nabidkou vyrobenych jidel. Obédy jsou vydavany
denné, nabidka jidel: mozZnost vybéru az ze 3 druhl a polévky. Vydej pokrmu je feSen jako
samoobsluzna vydejni linka, v niz jsou osazeny teplé i chlazené vydejni pulty. Personal kuchyné
pokrmy porcuje na talife, podava pres vydejni galerku stravnikim, a ti si pokrm na podnose
odnaseji ke konzumaci do jidelny. Hlavni jidla vCetné polévky budou ulozena a vydavana
z vyhfivanych vodnich lazni s vydejni galerkou. Vyrobky studené kuchyné a salaty budou ulozeny
v chlazenych nabidkovych vitrinach. Teplé napoje budou vyrabény v automatu, vyhfivané
zasobniky budou umistény v nabidkovém pultu v jidelné.

Cca polovina produkce bude v gastronadobach pfevezena do provozu Sokového zchlazovani.
V Sokovych zchlazovacich boxech budou jednotlivé komponenty zchlazeny na pfislusnou teplotu a
ulozeny do expedi¢niho chladiciho boxu. Odtud budou dle planované logistiky expedovany do
externich vydejnich mist.

Béhem vyroby, vydeje a expedice pokrmuU nesmi byt pferusen tepelny fetézec a cely provoz vydeje
je nutno hlidat systémem sledovani kritickych bodt — HACCP.

Myti nadobi
Pro myti stolniho nadobi od stravnikl je navrzena umyvarna nadobi. Pouzité stolni nadobi
z jidelny ukladaji stravnici na dopravnikovy pas, ktery bude v prostoru za vydejem kapotovan
odnimatelnym nerezovym plechem. V umyvarné na ftfidici ploSe pracovnici umyvarny nadobi
odebiraji, tfidi, oCisti od zbytkl jidel a pfipravi k myti. Nadobi se umyva v tunelovém mycim stroji.
Kapacita myc¢ky vychazi z poctu stravnikd, kust nadobi a sménnosti (resp. obratce jednoho mista
u stolu). Umyté nadobi se uklada do vyhfivanych zasobnik( a dopravuje zpét do vydeje.

Umyvarna provozniho nadobi je zfizena pro myti ¢erného nadobi z kuchyné. Je vybavena myci
linkou, sloZenou z myciho dfezu a myéky na &erné nadobi. Cisté nadobi se uklada do nerezovych
regald.

Odpadky z umyvarny stolniho nadobi budou svazeny samostatnym vytahem do 1.PP, kde budou
spolu s ostatnimi odpadky z pfipraven a dalSich prostor ukladany do sbérnych nadob umisténych
v chlazeném skladu odpadkud. Dale budou odpady pravidelné odvazeny nasmlouvanym
odbératelem.
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4. Doprava a manipulace s materialem

PFijem surovin se predpoklada kusové, ru¢né event. pomoci malé skladové mechanizace. Totéz
plati pro manipulaci ve skladech. Vertikalni dopravu zajistuji nakladni vytahy a provozni schodisté.
5. Pozadavky na energie

Pro technologické vybaveni gastronomického provozu je nutno zajistit tyto potfeby el.energie:

instalovany pfikon 690 kW
soucasnost 0,65
skutecny pfikon 450 kW

6. Pfehled zaméstnancu

Pro vyrobu bude potfeba 24 osob ve dvou sménach. Pro personal jsou navrzeny Satny, umyvarny
a WC.

7. Systém sledovani kritickych bodu

V provozu vyroby pokrmul bude zaveden systém stanoveni, kontroly a evidence kritickych bodu
(HACCP) v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES) €. 852/2004. Jedna se o
pocet bodu, Castost jejich sledovani, metodika odectu apod. Systém HACCP dale zahrnuje soubor
opatfeni, zajistujici technologické a hospodafské podminky pro uskuteChovani a plnéni
hygienickych a proti epidemiologickych pozadavkd, vyplyvajicich z pFisluSnych zakon( a vyhlasek
a hygienickych pozadavk(i na pracovni prostfedi vydanych Ministerstvem zdravotnictvi CR a
Evropskymi institucemi.

Podle pravniho pfedpisu (Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) &. 852/2004) jsou vSichni
provozovatelé stravovacich zafizeni povinni vytvofit a zavést stalé postupy zalozené na zasadach
HACCP a postupovat podle nich. Provozovatel stravovaci sluzby zajisti zdravotni nezavadnost
pokrmuU po celou dobu jejich pouzitelnosti, musi ur€it ve vyrobnim procesu, pfi skladovani,
pfipravé, rozvozu a uvadéni do obéhu, technologické useky (kritické body), ve kterych je nejvétsi
riziko poruseni zdravotni nezavadnosti, provadét jejich kontrolu a vést potfebnou evidenci.

V praxi to pro provozovatele znamena vytvorit plan kritickych bodl, vést jeho dokumentaci a
provadét pravidelna meéfeni jednotlivych znakl (obvykle teplota, &as, relativni vihkost...) a
porovnavat naméfené hodnoty s povolenym rozsahem. Evidence se vede po dobu 1 mésice az 1
roku, v zavislosti na typu udaje. Ve vétSim gastronomickém provozu to znamena provadét méreni
prakticky ve vSech operacich procesu vyroby pokrmu — pfijem, skladovani, pfiprava, vyroba, vyde;j,
likvidace, a to v€etné moznych variant napf. zchlazovani, zmrazovani, regenerace Ci vyroby
polotovard.
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V tomto projektu se pocita se zavedenim systému kritickych bodl HACCP, jehoz soucasti je i
monitoring sledovanych znak( pfi pfijmu potravin, béhem skladovani, pfipravy vyroby, vyroby,
vydeje a distribuce pokrmu. Kontrolované znaky se sleduji v potravinach, na technologiich a
v prostiedi, kde se dany pokrm nebo potravina nachazi s ohledem na principy SVP (Spravné
vyrobni praxe). K tomuto Ucelu slouzi méfidla, at’ jiz samostatna nebo propojena do pocitatovych
systému. Zaznamy ztéchto meéfidel jsou zapisovany do softwarového systému HACCP a to
formou elektronickou a ru€ni. Méfeni jsou provadéna kombinaci stacionarnich ¢idel prostorové
teploty, pfipojenim komunikacnich rozhrani cidel u varnych technologii, ktera jsou vybavena
digitalnim vystupem, pfipojenim dodate¢né instalovanych ¢idel u zafizeni a technologii, které
nejsou vybaveny komunikacnim protokolem, a vSe je doplnéno ru¢nimi pfenosnymi méfidly.

U monitorovanych zafizeni softwarovy systém zajiStuje navic i varovani pfi dosazeni
mimotolerancnich stav(, a to uzivatelsky definovatelnou formou (hlaSenim na pocitaci, zaslanim e-
mailu, SMS zpravy apod.).

8. Udrzba

Zafizeni stravovaci Casti je naroCné na pravidelnou preventivni udrzbu, tj. planovité denni
oSetfovani stroju a zafizeni. Obsluzny personal musi byt pou€en a zaskolen na vSech typech
technologického zafizeni, a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpecnosti.

Pro zajisténi udrzby a Cistoty kuchyriskych provozi je nutno pouzit béznych uklidovych zafizeni a
pomucek (uklidové nadoby, Cistici stroje) nikoli ¢isténi pomoci stfikajici vody z hadice. PoZaduje se
provedeni el. instalace zasuvek a vypinacl pro podminky c&isténi do vySe obkladu v provedeni do
vlhka.

9. Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi zplatnych bezpecnostnich predpist. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpe&nostnim, provoznim,
montaznim a udrzbovym narokim. Za provozu je nutna zvySena opatrnost pracovniku
obsluhujicich zafizeni s vafici vodou, a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovana teplota pres
180°C. P¥i manipulaci s horkymi nadobami ap. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné pomucky.
V provozu je nutno bezpodminetné dodrZzet veSkeré pfedpisy pro obsluhu strojniho zafizeni,
vydané vyrobcem.

VeSkeré osoby, pracujici ve stravovaci €asti, musi mit pfedepsany platny zdravotni prikaz. Provoz
stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostredi.
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ZAKLADNI SKOLA U ELEKTRY I, PRAHA 9
D1.2.H GASTROPROVOZ

Zakazkové cislo: 001/2025
Datum. 06/2025

2 - SEZNAM STROJU A ZARIZENI Stuperi: DPZ
Prikon
_ Ks/ | Rozméry(xhxv) | 230V[kW] | 400V [kw] | Voda | Voda | Voda st.
C. poz. [Popis celkovy Odpad Poznamka
Kpl [mm] ) ) st. tep. zmékéena
zas. | p.p. | zas. | p.p- [kwW]
1. PODZEMNi PODLAZ|
S$1.32 Chodba gastro, expedice a manipulace
1 PFijmova vaha mustkova, 150 kg, vazni plocha 600x600mm 1 600 x 650 x 900 0,2 0,2
9 II;rricovnl stdl nerez, spodni police, zasuvka pod deskou, zadni 1 1500 x 700 x 900
3 Vozik nerez plosinovy 1 740 x 1000 x 1000
4 Paletovy vozik 1
S$1.33 Manipulace, parking voziky / termoporty
1 Podlahovy Zlab nerez s rostem v¢. sifonu 1 1500 x 1500 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
2 Buben nerez samonavijeci s hadici 20m 1 280 x 480 x 450 DN15 | DN15 nast. sméSovac - dod. stavba
3 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ru¢niho ovladani a sifonu 1 470 x 370 x 225 DN15 | DN15 DN50
4 Mym stdl nerez, Qrez, zadni lem, v¢. baterie s tlakovou sprchou 1 1200 x 700 x 900 DN15 | DN15 DN50  diez 860x600 mm
(viz. poz. 4a) a sifonu
4a Sprcha tlakova stolni s napoustécim raminkem 1
Myci stroj na provozni nadobi, ¢elni pInéni, rekuperace, v¢. 1050 x 900 x
5 |zmékdovade (viz. poz. 5a) 1 1800/2185 " 1.0 DN20 DN20 | DN70
5a | Zmékcovac automaticky podstolovy 1 DN15 DN40
6 Pracovni stal nerez, spodni rostova police, zadni lem 1 1200 x 700 x 900
7 Podlahovy Zlab nerez s rostem v¢. sifonu 1 400 x 500 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
8 Odsavaci zakryt nerez nad mycku, bez osvétleni 1 1300 x 1400 x 500 dodavka VZT
9 Regal skladovy nerez, 4 rostové police 1 1500 x 600 x 1800
10 Pracovni stdl nerez 1 1900 x 700 x 600
11 Vozik nerez plosinovy na termoporty, kap. 2 termoporty 4 740 x 1000 x 1000
12 Termoport, kap. 1x GN1/1-200, ¢elni pInéni 70 370 x 630 x 308 nebo jiné kombinace
S$1.34 Zchlazovani stravy
Sokovy zchlazovaé, priljezdny (2x dvefe), na 2x vozik, kapacita
13 chlazovéni 240 kglcyklus, vé. chladici jednotky 1| 1300x2300x 2100 13 13 DN40
S$1.35 Sklad zchlazené stravy
Chladici box stavebnicovy, v€. podlahy, napojeni na centraini 6800 x 3200 x [ N
14 chlazeni 1 2200(+75) 3,5 3,5 DN40 |vnitfni rozméry
15 Vozik regalovy nerez na gastronadoby 10 590 x 700 x 1640
S$1.36 Sklad odpadku
1 g:l;zdéz: box stavebnicovy, v€. podlahy, napojeni na centraini 1 2400 x 1300 x 2200 1.2 1.2 DN40 vnitfni rozméry
2 Buben nerez samonavijeci s hadici 15m 1 250 x 480 x 450 DN15 | DN15 nast. sméSovac - dod. stavba
$1.42  Uklid
1 |Regal skladovy komaxit, 4 police 1 950 x500 x 2000 \ \
S$1.45 Chlazeny sklad polotovary zelenina
Chladici box stavebnicovy, v¢. podlahy, napojeni na centraini 3000 x 1750 x P .
6 chlazen 1 2200(+75) 1,2 1,2 DN40 vnitfni rozméry
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Zakazkové cislo: 001/2025
Datum. 06/2025

2 - SEZNAM STROJU A ZARIZENI Stuperi: DPZ
Ks/| Rozméry@xhxv) | 280VIKW] | 400vpwy | Prikon ooty oda | Vodast
C. poz. [Popis celkovy Odpad Poznamka
Kpl [mm] ) i st. tep. zmékéena
zas. | p.p. | zés. | p.p. [kW]
S$1.46 Pripravna masa a vajec
1 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ru¢niho ovladani a sifonu 1 470 x 370 x 225 DN15 | DN15 DN50
P Pracc_;vni s_tL"JI nerez, dfez vlevo, spodni police, zadni lem, v&. 1 1200 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50 | dfez 500x500 mm
baterie a sifonu
3 Reznicky $palek bukovy 1 600 x 600 x 900
4 Pracovni stul nerez, spodni police, zadni a pravy lem 1 1200 x 700 x 900
5 Nasténna police nerez dvoupodlazni 2 1200 x 300 x 450
6 Pracovni stul nerez, spodni police, zadni a levy lem 1 1200 x 700 x 900
7 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni lem 1 1700 x 700 x 900
8 Nasténna police nerez dvoupodlazni 1 1700 x 300 x 450
9 Kutr vertikalni, volné stojici, vykon az 400 porci, nerez 1 700 x 600 x 1250 4.5 4.5
10 Rezagka masa stolni, vykon 450kg/hod, nerez 1 350 x 505 x 500 1,5 1,5
11 Stolni vaha digitalni, vazivost 6/15kg 2 340 x 380 x 100 0,1 0,2
12 Pvracovnl'. stal perez, dfez vlevo, spodni police, zadni a levy lem, 1 1800 x 700 x 900 DN15 | DN15 DN50  dfez 500x500mm
v¢. baterie a sifonu
13 Nasténna police nerez dvoupodlazni 1 1800 x 300 x 450
14 ChI?dici skFin nerez, ventilované chlazeni, objem 400 I, piné 1 600 x 650 x 1885 0.2
dvere
15 Podlahova vpust nerez s rostem v¢. sifonu 1 300 x 300 x 200 DN70 osazeni provede stavba
S$1.47 Chodba
1 Chladic[ skFin nerez, objem cca 600 |, na GN2/1, ventilované 3 780 x 750 x 1900 03 0.9
chlazeni
P Mrazici §kfih nerez, objem cca 600 |, na GN2/1, ventilované 1 780 x 750 x 1900 04 0.4
chlazeni
S$1.48 Pripravna studené kuchyné
1 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ruéniho ovladani a sifonu 1 470 x 370 x 225 DN15 | DN15 DN50
2 Pracgvni s.ml nerez, dfez vpravo, spodni police, zadni lem, v¢. 1 1200 x 700 x 900 DN15 | DN15 DN50  dfez 500x500mm
baterie a sifonu
3 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni a levy lem 1 1500 x 700 x 900
4 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni lem 1 1300 x 700 x 900
5 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni a levy lem 1 1300 x 700 x 900
6 Nasténna police nerez dvoupodlazni 3 1500 x 300 x 450
7 Podlahova vpust nerez s rostem v¢. sifonu 1 300 x 300 x 200 DN70 osazeni provede stavba
8 Vozik regalovy nerez na gastronadoby 2 590 x 700 x 1640
9 gg?:;?r?::ny robot stolni (krouha¢ zeleniny a kutr), vykon az 1 380 x 350 x 660 18 18
9a Sada 6-ti disk( 1
10 Narezovy stroj manualni profi, primér noze 300mm 1 350 x470 x 375 0,5 0,5
11 Stolni vaha digitalni, vazivost 6/15kg 1 340 x 380 x 100 0,1 0,1
$1.49 Cista pripravna zeleniny
1 Univerzalni kuchyrisky stroj, v&. pFislusenstvi o objemu 60ltr. | 1 | 570 x 1070 x 1380 | 30 3,0
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Zakazkové cislo: 001/2025
Datum. 06/2025

2 - SEZNAM STROJU A ZARIZENI Stuperi: DPZ
_ Ks/ | Rozméry sxhxv) | 230VIkW] | 4oovw] | Prikon 1y ol yoda | Vodast.
C. poz. [Popis celkovy Odpad Poznamka
Kpl [mm] ) i st. tep. zmékéena
zas. | p.p. | zés. | p.p. [kW]
1a PFisluSenstvi o objemu 30ltr. 1
1b PFipojny strojek na fezani a strouhani s velkou sadou 1 290 x 255 x 336
2 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni lem 1 1300 x 700 x 900
Pracovni stul nerez, spodni police, zadni a pravy lem 1 1300 x 700 x 900
4 Pract?vni stlll nerez, nierolenova pracovni deska, spodni police, 1 1350 x 700 x 900
zadni lem
5 Pracovni stul nerez, dfez vpravo, spodni police, zadni a levy 1 1400 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50  dfez 500x500mm
lem, vé. baterie a sifonu
6 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ruéniho ovladani a sifonu 1 470 x 370 x 225 DN15 | DN15 DN50
7 Nasténna police nerez dvoupodlazni 2 1300 x 300 x 450
8 Nasténna police nerez dvoupodlazni 2 1200 x 300 x 450
9 Vozik regalovy nerez na gastronadoby 2 590 x 700 x 1640
10 Podlahova vpust nerez s rostem v¢. sifonu 1 300 x 300 x 200 DN70 |osazeni provede stavba
11 Krouha¢ zeleniny stolni, vykon az 400 porci 1 380 x 305 x 610 0,6 0,6
11a |Sada 6-ti diskl 1
12 Stolni vaha digitalni, vazivost 6/15kg 1 340 x 380 x 100 0,1 0,1
S$1.50 Hruba pripravna zeleniny
1 Drevéna rohoz na brambory 1 1600 x 1100 x 150
2 Skrabka brambor a zeleniny, napli 20kg, nerez 1 800 x 750 x 950 0,8 0,8 DN20
2a Lapac slupek a Skrobu 1 320 x 380
3 Betonovy sokl s vybranim pro gulu (600 x 600), v¢. guly 1 1400 x 700 x 150 dodavka stavby
4 Vanovy vozik nerez na brambory a zeleninu 1 735 x 610 x 500
5 Buben nerez samonavijeci s hadici 15m 1 250 x 480 x 450 DN15 @ DN15 nast. smésovac - dod. stavba
6 Pracovni stul nerez, spodni police, zadni a levy lem 1 700 x 700 x 900
7 Myci stul n.erez, 2x drez, gadni lem, vé. baterie s tlakovou 1 1200 x 700 x 900 DN15 | DN15 DN50  dfezy 500x500 mm
sprchou (viz. poz. 7a) a sifonu
7a Sprcha tlakova stolni s napou$técim raminkem 1
8 Podlahovy Zlab nerez s rostem v¢. sifonu 1 1200 x 300 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
9 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ru€éniho ovladani a sifonu 1 470 x 370 x 225 DN15 | DN15 DN50
S$1.51 Chlazeny sklad zelenina
Chladici box stavebnicovy, v&. podlahy, prdchozi, napojeni na 2400 x 2500 x o o .
1 | centréini chiazeni Y Ve pocEy. P i 1 2200(+75) 12 12 DNA40O  vnitfni rozméry
1a Regal systémovy, 4 police 2 1200 x 500 x 1800
1b Regal systémovy, 4 police 2 1000 x 600 x 1800
$1.52 Mrazeny sklad zelenina
Mrazici box stavebnicovy, v¢. podlahy, napojeni na centralni 2400 x 2200 x N .
2 chlazeni Y p Y pol 1 2200(+125) 1,5 1,5 DN40 |vnitfni rozméry
2a Regal systémovy, 4 police 2 1650 x 500 x 1800
2b Regal systémovy, 4 police 1 1200 x 600 x 1800
S$1.53 Chlazeny sklad mlééné vyrobky
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Zakazkové cislo: 001/2025
Datum. 06/2025

2 - SEZNAM STROJU A ZARIZENI Stuperi: DPZ
_ Ks/ | Rozméry(&xhxv) | 230VIKW] | 400vipwy | Pikon ot yosa | Vodast
C. poz. |Popis celkovy e Odpad Poznamka
Kpl [mm] ) ) st. tep. zmékéena
zas. | p.p. | zés. | p.p. [kW]
3 S:r:?gﬁ:iZ%Taszir\fbmcovy’ v€. podlahy, prdchozi, napojeni na 1 2020200)(()(%2%? X 1.2 12 DN4O  vnitfni rozméry
3a Regal systémovy, 4 police 2 1350 x 500 x 1800
3b Regal systémovy, 4 police 2 1350 x 400 x 1800
S$1.54 Chlazeny sklad maso
Chladici box stavebnicovy, v¢. podlahy, napojeni na centraini 2300 x 2500 x I .
4 chiazeni vep ¥, napol 1 2200(+75) 1,2 1,2 DN40 |vnittni rozméry
4a Regal systémovy, 4 police 4 1200 x 500 x 1800
S$1.55 Mrazeny sklad maso
5 Mrazici ’box stavebnicovy, v€. podlahy, napojeni na centraini 1 2250 x 1750 x 2200 15 15 DN4O  vnitfni rozméry
chlazeni (+125)
5a Regal systémovy, 4 police 2 1650 x 500 x 1800
5b Regal systémovy, 4 police 1 1150 x 600 x 1800
S$1.56 Strojovna chlazeni pro gastro
Vnitfni sdruzena jednotka pro m.¢. S1.35,36,45,51-55,60 a
1 1.22a, kompresory pro chladici a mrazici okruh a rozvadéc¢ na 1 2600 x 1100 x 1600 12 12,0
jednom ramu
2 Akumulaéni nadrz nerez, objem 300 lItr. 1 pram. 600 x 1850
3 Kondenzator horizontalni (umistény vné budovy) 1 2800 x 900 x 950 1 1,0 napdjen z rozvadece vnitri
sdruzené jednotky
4 Propojovaci potrubi
5 Chladivo
$1.57 Sklad DKP
1 Regal skladovy komaxit, 4 police 8 1000 x 500 x 2000
2 Regal skladovy komaxit, 4 police 2 950 x 450 x 2000
S$1.58 Suchy sklad potravin
1 Regal skladovy komaxit, 4 police 9 1000 x 500 x 2000
2 Regal skladovy komaxit, 4 police 5 1150 x 500 x 2000
S$1.59 Suchy sklad potravin - aromata
1 Regal skladovy komaxit, 4 police 3 1100 x 500 x 2000
2 Regal skladovy komaxit, 4 police 3 1100 x 400 x 2000
$1.60 Chlazeny sklad polotovary maso
Chladici box stavebnicovy, v€. podlahy, napojeni na centraini 1450 x 3150 x ey M
7 chlazeni Y, P ¥, Napoj 1 2200(+75) 1,2 1,2 DN40 vnitfni rozméry
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Zakdzkové Cislo: 001/2025
Datum. 06/2025
Stuperi: DPZ

1.20 Varna
1 Konvekto'r.'nat’ elektricky 20x GN1/1, bojlerové vyvijeni pary, vE. 4 950 x 850 x 1800 37.0 1480 DN20 DN20 DN50 rozvod SVZ od zmékc&ovace zajisti
samonavijeci sprchy ZTI
2 Podlahovy Zlab nerez s rostem v¢. sifonu 4 400 x 500 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
Panev multifunkéni elektricka, automaticky zdvih kosl, objem
3 150 Itr., kapacita 3x GN1/1 2 1650 x 850 x 1050 36,9 73,8 DN20 DN50
3a Vozik nerez manipulaéni na varné a fritovaci kose 1 860 x 600 x 1600
3b Vozik nerez zdvizny elektricko-bateriovy 1 600 x 780 x 990 0,3 0,3
4 Podlahovy Zlab nerez s roStem v€. sifonu 2 1000 x 1200 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
Panev multifunkéni tlakova elektricka, automaticky zdvih ko$u,
5 objem 100 Itr., kapacita 2x GN1/1 2 1300 x 950 x 1050 24,6 49,2 DN20 DN50
6 Podlahovy Zlab nerez s rostem v¢. sifonu 2 600 x 1200 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
7 Pracovni stal nerez skfifikovy, spodni police, 3 sloupce vsunt 1 1800 x 700 x 900
pro GN
8 Pracovni stul nerez, spodni police 2 1800 x 700 x 900
Varny kotel elektricky s hranatou vloZzkou, objem 300 I, rozvod SVZ od zmékovade zaiisti
9 nesklopny, elektronické ovladani, automatické dopousténi 2 1700 x 900 x 900 40,0 80,0 DN15 | DN15 DN15 stavba !
duplikatoru, nepfimy ohfev
10 Podlahovy Zlab nerez s rostem v¢. sifonu 2 1700 x 400 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
Varny kotel elektricky s kruhovou vloZkou, objem 150 |, rozvod SVZ od zmékéovace zaiisti
11 nesklopny, elektronické ovladani, automatické dopousténi 2 900 x 900 x 900 22,0 44,0 DN15 | DN15 DN15 stavba y
duplikatoru, nepfimy ohfev
12 Podlahovy Zlab nerez s roStem v¢. sifonu 1 1800 x 400 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
13 Pracqvnl plocha ve varném bloku, oteviena podestavba, vE. 1 900 x 570 x 900 DN20 | DN20
baterie (viz. poz. 13a)
13a | Napoustéci baterie do varného bloku 1
14 Spprak el'ek'tncky indukéni, 4 varné zoény, oteviena podestavba 1 900 x 900 x 900 200 20,0
s lisovanymi vsuny na GN1/1
15 Pracovni stll nerez, spodni police 1 1800 x 300 x 900
16 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ruéniho ovladani a sifonu 3 470 x 370 x 225 DN15 | DN15 DN50
17 sPiZﬁﬁvm stdl nerez, dfez vlevo, spodni police, v¢. baterie a 1 1900 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50  diez 500x500mm
18 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni lem 1 1700 x 700 x 900
19 Pracqvm sltul nerez, dfez vpravo, spodni police, zadni lem, v¢. 1 1700 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50 | dfez 500x500mm
baterie a sifonu
20 Pracovni stll nerez, spodni police, zadni lem 1 1200 x 700 x 900
21 Pracovni stlll nerez, spodni police, zadni a pravy lem 1 1700 x 700 x 900
29 Pracc?vnl s.tul nerez, dfez vlevo, spodni police, zadni lem, v&. 1 1200 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50  diez 500x500mm
baterie a sifonu
23 Nasténna police nerez dvoupodlazni 1 1200 x 300 x 450
24 Sporak el. sklokeramicky, 2 varné zény, oteviena podestavba 1 400 x 700 x 900 4,6 4,6
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Zakazkové cislo: 001/2025
Datum. 06/2025

2 - SEZNAM STROJU A ZARIZENI Stuperi: DPZ
: Ks/ | Rozméry sxhxv) | 230VIkW] | 4oovw] | Prikon 1y ol yoda | Vodast.
C. poz. [Popis celkovy Odpad Poznamka
Kpl [mm] ) i st. tep. zmékéena
zas. | p.p. | zés. | p.p. [kW]
25 Pract?vni stll nerez, spodni police vlevo, vsuny na GN vpravo, 1 1700 x 700 x 900
zadni lem
26 Nasténna police nerez dvoupodlazni 1 1700 x 300 x 450
27 Blixer stolni, nadoba 4,5 Itr. 1 240 x 330 x 480 0,9 0,9
28 Stolni vaha digitalni, vazivost 6/15kg 1 340 x 380 x 100 0,1 0,1
29 Pracovni stal nerez, spodni police, zadni lem 1 2000 x 700 x 900
30 Nasténna police nerez jednopodlazni 1 2000 x 300 x 40
31 Kraje¢ knedlikl stolni velkokapacitni 1 600 x 600 x 630 0,4 0,4
32 Vozik regalovy nerez na gastronadoby 8 590 x 700 x 1640
Vzdycho’technicky celoplo$ny odsavaci strop nerez, ve. 1 10880 x 8585 x 500 1 1.0 instal??i e} nap_)_ojgnl’ na VZT (v¢.
osvétleni spousténi) zajisti stavba
pripravna tésta
1 Pracovni stdl nerez, zadni a pravy lem 1 1275 x 700 x 900
2 gglzgz?zlztvu;‘nze;dei} i;ekce s dvifky, 1 sekce se zasuvkami, 1 1750 x 700 x 900 0.5 0.5 DN40
3 Pracovni stul nerez, dfez vpravo, spodni police, zadni a levy 1 1400 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50  dfez 500x500 mm
lem, vé. baterie a sifonu
4 Pracovni stll nerez, bukova pracovni deska, spodni police 2 1450 x 700 x 900
5 Nasténna police nerez dvoupodlazni 2 1800 x 300 x 450
6 Délicka tésta, 36 porci a 35 -100 g 1 410 x 510 x 1310 0,2 0,2
7 Hnétacg tésta spiralovy, objem dize min. 120ltr. 1 710 x 1140 x 1200 53 53
8 Univerzalni kuchyrisky stroj, v&. pfisluSenstvi o objemu 60ltr. 1 570 x 1070 x 1380 3,0 3,0
8a PFisluSenstvi o objemu 30ltr. 1
8b PFipojny strojek na mleti maku 1 290 x 185 x 140
9 Umyvadlo nerez v¢. baterie bez ru¢niho ovladani a sifonu 1 470 x 370 x 225 DN15 & DN15 DN50
10 Stolni vaha digitalni, vazivost 6/15kg 1 340 x 380 x 100 0,1 0,1
myti a sklad provozniho nadobi
Vstupni stdl nerez k myé&ce pravy, diez vlevo, spodni ro§tova
1 police, zadni a pravy lem, v¢&. baterie s tlakovou sprchou (viz. 1 1535 x 960 x 850 DN15 | DN15 DN50 dfez 700x600mm
poz. 1a) a sifonu
1a Sprcha tlakova stolni s napoustécim raminkem 1
2 Myci stroj na provozni nadobi, prichozi, rekuperace 1| 1490 x 1000 x 1800 200 200 | DN20 DN20 | DN7o [02v0d SVZ od zmeklovace zajist
3 Z);S,-gjvpyn::r;m nerez k mycce pravy, spodni rostova police, zadni 1 1400 x 960 x 850
4 Podlahovy nerez Zlab s roStem 1 1200 x 300 x 200 DN100 osazeni provede stavba
5  |Odsavaci zakryt nasténny nerez nad myéku, bez osvétieni 1 1800 x 1200 x 500 'S“;giﬁznﬁ‘)"zzﬁ‘;{?Z{aT/i:ZT (ve.
6 Regal nerez, 4 rostové police 4 1100 x 600 x 1800
1.22 Denni sklad
1 Regal skladovy komaxit, 4 police 2 ‘ 1450 x 450 x 2000
1.22a Denni sklad chlazeny




ZAKLADNI SKOLA U ELEKTRY I, PRAHA 9
D1.2.H GASTROPROVOZ

Zakazkové cislo: 001/2025
Datum. 06/2025

2 - SEZNAM STROJU A ZARIZENI Stuperi: DPZ
Prikon
_ Ks/ | Rozméry(xhxv) | 230V[kW] | 400V [kw] | Voda | Voda | Voda st.
C. poz. [Popis celkovy Odpad Poznamka
Kpl [mm] ) i st. tep. zmékéena
zas. | p.p. | zas. | p.p- [kwW]
Chladici box stavebnicovy, v€. podlahy, napojeni na centraini 1600 x 1450 x [ N
2 chlazeni 1 2200(+75) 1,2 1,2 DN40 |vnitfni rozméry
2a Regal skladovy systémovy, 4 police 1 1400 x 450 x 1800
2b Regal skladovy systémovy, 4 police 1 1100 x 450 x 1800
1.24 Uklid
1 ‘Regél skladovy komaxit, 5 polic 1 1900 x 350 x 2000 ‘
1.25 Myti stolniho nadobi
Dopravnikovy pas femenovy pro sbér podnosu s pouzitym
1 nad9b|m, rqvny dil 12m, v dl. 4,5m za yyqejem kapotovany 1 13000 x 500 x 850 0.4 0.4
odnimatelnym nerez plechem, koncovy dil 1m s motorovou
jednotkou, nabéhy pro sbér tacl
2 Pracovni stdl nerez tfidici 1 1850 x 600 x 850
3 Vstupnl stdl nerez do mycky,.pravy, s vanou a valecky, vE. 1 1450 x 580 x 850 DN15 | DNA15 DN50
baterie s tlakovou sprchou (viz. poz. 3a) a sifonu
3a Sprcha tlakova stolni s napou$técim raminkem 1
4 My(':l Sterj nva' s'to|'n| nadobi tunelovy koSovy, smér posuvu pravo- 1 3550 x 750 x 1900 33.1 33.1 DN20 DN70 rozvod SVZ od zmékc&ovace zajisti
levy, v€. susici zény a rekuperace stavba
5 Vystupni stdl nerez z mycky, valeckovy, levy 1 1600 x 580 x 850
6 Podlahovy Zlab nerez s ro$tem v¢. sifonu 1 2000 x 300 x 200 DN100 |osazeni provede stavba
7 Odsavaci zakryt nerez nad mycku, bez osvétleni 2 900 x 1000 x 500 |nsta|va(5| a hapojeni na V2T (ve.
spousténi) zajisti stavba
8 Vozik nerez na podnosy, konzolovy 2 710 x 680 x 900
g  Vstupnistilnerez k mycce, levy, drez vpravo, zadnilem, ve. 1 1400 x 700 x 850 DN15  DN15 DN50  dfez 450x450mm
baterie s tlakovou sprchou (viz. poz. 9a) a sifonu
9a Sprcha tlakova stolni s napoustécim raminkem 1
10 |Myci stroj priichozi s rekuperaci 1 635 x 750 x 1520 14,5 145 | DN20 DN20 DN70 ;‘t’azzl’g: SVZ od zmékcovace zajsti
1 I\Qr:tupm stul nerez k mycce, pravy, spodni roStova police, zadni 1 1200 x 700 x 850
12 Odsavaci zakryt nasténny nerez nad mycku, bez osvétleni 1 900 x 1000 x 500 |nsta|va(5| a hapojeni na VZT (ve.
spousténi) zajisti stavba
13 Regal skladovy nerez, 4 police 2 1000 x 500 x 1800
14 Vylev_ka nerezvkc')mbmo'va’na' s umyvadlem, zadni lem, v¢&. 1 500 x 700 x 900 DN15 = DN15 DN50
baterie bez ruéniho ovladani a sifonu
15 Vozik nerez na ko$e, uzavieny, kap. 7 ko$l 2 670 x 775 x 900
16 Zasobnik na talife nerez ohfevny, pojizdny, dvoutubusovy 3 985 x 485 x 900 1,5 4,5
centralni ipravna vody
17 Cen_tralm Upravna vody (automaticky zmékc&ovac) pro 3x myci 1 1.0 1.0 DN32 DN50 rozvod SVZ od zmékc&ovace zajisti
stroj, 4x konvektomat a 4x kotel stavba
1.26 Vydej
1 Vozik nerez na podnosy a pfibory 2 752 x 630 x 1277
2 Chlazena wtruja samoobsluzna prefukovand, oteviena, v¢. 9 808 x 685 x 720 0.8 16 DN40
podestavby (viz. poz. 2a)
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2a Vydejni stll nerez (podestavba pod vitrinu), 2x agregat, sokl 1 1650 x 700 x 900
3 Vydejni stl nerez, otevieny, prestavitelna police, sokl 1 1000 x 700 x 900
4 Vydejnl stul. nerez, ohfevna vana pro 4x GN1/1, sokl, v¢. 3 1500 x 700 x 900 41 12,3 DN15 DN50
nastavby (viz. poz. 4a)
4a Hygienicka nastavba jednoducha, s ¢elnim sklem 3 1500 x 400 x 400
5 Vydejni maska nerez, sokl 3 600 x 150 x 900
6 V}'dejnl stll nerez, otevieny, prestavitelna police, sokl, vE. 2 300 x 700 x 900
zasuvky 230V
7 V}/dejnl stdl nerez, otevieny, pfestavitelna police, sokl, v¢. 1 700 x 700 x 900
zasuvky 230V
8 Vyd'ejn'l st}JI qerez, ohrgvna vana pro 3x GN1/1, sokl, v¢. 1 1200 x 700 x 900 3.1 3.1 DN15 DN50
hygienické nastavby (viz. poz. 8a)
8a Hygienicka nastavba jednoducha, s ¢elnim sklem 2 1200 x 400 x 400
9 Vydejni stl nerez, otevieny, prestavitelna police, sokl 1 750 x 700 x 900
10 Pojezdova draha nerez trubkova, 2x lomena 1 10800 x 300
11 Zasobnik na talife nerez ohfevny, pojizdny, dvoutubusovy 3 985 x 485 x 900 1,5 4,5
napojovy a salatovy bufet
12 Chlazen’y bL’lfet nerez nz§ sallaty, chlazgna vana na 5x GN1/1, 1 1800 x 700 x 900 1.0 1.0 DN40
posuvna dvitka, sokl, v¢. nastavby (viz. poz. 12a)
12a | Hygienicka nastavba pultova 1 1800 x 400 x 400
13 Vydejni stdl nerez na napoje, posuvna dvirka, sokl 1 1800 x 700 x 900
14 Pojezdova draha nerez trubkova 2 1800 x 300
15 Vozik nerez na kose, uzavieny, kap. 7 koS0 2 670 x 775 x 900
16 Yyrobnlk hf)rkygh napojl, stolni provedeni, prekapavaci 1 1095 x 500 x 895 9.3 9.3 DN20 DN40
jednotka v€. bojleru, 2x termos 20 Itr.
17 \1/§r|(t)rbmk studenych napojl (postmix) nerez, 3x plastova nadoba 1 630 x 480 x 640 0.4 0.4

Zakdzkové Cislo: 001/2025
Datum. 06/2025
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LEGENDA MISTNOSTI:

Vunecert | Nezev mstnost pg.‘)“’_ W “m"su“ Nsiap podaty

S1.01_|_TELOCVICNA 507,56 7,03 | POVLAKOVA SPORTOVNI PODLAHA
5102 | PRRUINT SKLAD 11,73 2,40 | POVLAKOVA SPORTOVNI PODLAHA
S1.03 | CHODBA-CHOC, SCHODRTE 107,34 | 2,86/300/3.20| KAUCUKOVA_KRYTINA

$1.04 CHODBA 30,08 3,80 KAUCUKOVA KRYTINA

S1.05 | SKLAD CVICEBNIHO NARADI-TELOCVIENA 65,63 3,80 | POVLAKOVA SPORTOVNI PODLAHA
51.06 | SATNA UCTELE 5,80 2,60 |KERAMICKA DLAZBA

S1.07_| SOCKINT ZARIZENT UEITELE 749 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

51.08 | OKLDOVA KOMORA 549 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

S1.08_ | STROJOVNA VZT 3,90 3,50 | KERAMICKA DIAZBA

S1.10_ | 3ATNA 1 K TV-CHLAPCI 20,70 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

SI.11_| SOCALNI ZARIZENT 1 CHLAPCI 20,08 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

ST.12_| SATNA 2 K TV-CHLAPCI 19,66 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

S1.13 | SOCKINI ZARIZENT 2 CHLAPCI 19,25 2,60 | KERAMICKA DLAZBA

S1.14_| SATNA 3 K TV DNKY 19,64 2,60 | KERAMICK DIAZBA

S1.15 SQCIALNI ZARIZENi 3 DIVKY 19,65 2,60 KERAMICKA DLAZBA

S1.16_ | SATNA 4 K TV DNKY 19,13 2,60 | KERAMICKA DLAZBA

S1.17 SOCIALNI ZARIZENT 4 DIVKY 18,98 2,60 KERAMICKA DLAZBA

S1.18_ | SOCKINT ZARIZENT — VEREINOST 474 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

S1.19 | WC INVAUDE 524 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

$1.20 | SKLAD POD SCHODY 17,01 2,65 | KERAMICKA_DIAZBA

S1.21 | CVICEBNI SAL/POSILOVNA 150,65 3,70 | POVLAKOVA SPORTOVNI PODLAHA
S1.22_ | SKLAD CVICEBNIHO NARADI-POSILOVNA 17,24 425 | POVLAKOVA SPORTOVNI PODLAHA
§1.23 | VRATNICE 7.86 3,00 | KAUCUKOVA KRYTINA

S1.24 | GARKZ - 32 parkovacich sténi 1143,70 | 2,04-3,24 [BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZI
5125 | ROZVODNA NN 8,40 3,34 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZI
S1.26 | MISINOST UPS 12,66 334 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
51.27_|_ROZVODNA SLABOPROUDU 9,73 334 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.27a | MISTNOST EPS+ROZHLAS 7,16 3,34 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZI
51.28 | TECHNICKA MISTNOST-CERPANT KANALIZACE | 10,79 334 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.29 | VYMENIK CZT (PREDAVACT STANICE) 4357 334 | BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.30_| SCHODSTE 39,72 3,00 | PROTISKLUZOWY VINYL/KAUEUKOVA KR.
S1.31 | SKUD 1057 2,60 | PROTISKLUZOVY VINYL

S1.32_| CHODBA GASTRO, EXPEDICE A MANIPULACE | 8731 2,80 | PROTISKLUZOVY VINYL

S1.33 | MANIPULACE, PARKING VOZIKY/TERMOPORTY | 56,89 334 | PROTISKLUZOVY VINYL

51.34 | ZCHLAZOVANT STRAVY 5,98 334 [belonovd_mozanina sniZen o 80mm
$1.35 SKLAD ZCHLAZENE STRAVY 23,36 3,34 betonovi_mazaning sniZend o 80mm
S1.36 | CHLAZENY SKLAD ODPADKD 9,10 334 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.37_| VODOMERNA SESTAVA 557 3,34 |BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.38_| PRRUCN| SKLAD 931 2,60 | PRONSKLUZOW VINYL

S1.39_ | CHODBA 9,20 2,60 | PROTISKLUZOVY VINYL

S140 | GASTRO-SATNA ZAMESTNANC! MUZ (90s.) 784 2,60 |KERAMICKA DLAZBA

STA1_| GASTRO-SOC. ZARIZENT ZAMESTNANGI WUZI 5,52 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

S1.42 | OKUDOVA KOMORA 344 2,60 [KERAMICKA DLAZBA

5143 | GASTRO-SATNA ZAESTNANCI ZENY (170s) | 10,90 2,60 | KERAMICKA DLAZBA

5144 | GASTRO-SOCZARIZEN' ZAMESTNANG ZENY 9.71 2,60 | KERAMICKA DIAZBA

ST45 | CHLAZENY SKLAD POLOTOVARY 6,50 | dle vjrobce [betonové mazanina sniZend o 80mm
$1.46 PRIPRAVNA MASA A VAJEC 13,78 3,34 PROTISKLUZOWY VINYL

5147 | CHODBA 26,33 334 | PROTISKLUZOWY VINYL

S148_| PRIPRAVNA STUDENE KUCHYNE 12,85 334 | PROTISKLUZOWY VINYL

S1.49 | CISTA PRIPRAVNA ZELENINY 1290 334 | PROTISKLUZOW VINYL

S150 | HRUBK PRPRAVNA ZELENNY 13,12 334 | PROTISKLUZOVY VINYL

§1.51 | CHLAZENY SKLAD ZELENINA 5,81 | dle vfrobce |betonovi mazanina sniZend o 80mm
S152 | MRAZENY SKLAD ZELENINA 4,07_| dle vfrobce [betonové mazanina snfzent o 80mm
S155 | CHLAZENY SKLAD MLEGNE VIROBKY 6,86 | dle vjrobce [betonové mazanina sniZend o 80mm
$1.54 CHLAZENY SKLAD MASO 5,75 | dle vgrobce |betonovd mazaning sniZzend o 80mm
S1.55 | MRAZENY SKLAD MASO 3,89 | dle vjrobce [betonové mazanina snizent o 80mm
$1.56 STROJOVNA CHLAZENI PRO GASTRO 13,27 3,24 BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.57 | SKUAD DKP 10,52 334 | PROTISKLUZOWY VINYL

ST158_| SUCHY SKLAD POTRAVIN 232 334 | PROTISKLUZOWY VINYL

5158 | SUCHY SKLAD POTRAVIN-AROMATA 7,15 334 | PROTISKLUZOW VINYL

S1.60 | CHLAZENY SKLAD POLOTOVARY 6,73 | dle vjrobce [betonové mazanina snizent o 80mm
S1.61_| \TAHOVA SACHTA VT - OSOBNI 2,96 —[PROTIOLEJOVY NATER

S1.62_| VHTAHOVA SACHTA V2 — GASTRO NAKLADNI| 2,96 — [PROTIOLEJOVY NATER

S1.63 | VHTAHOVA SACHTA V3 — GASTRO NAKLADNI| 2,96 —[PROTIOLEJOVY NATER

S1.630_| VATAHOVA SACHTA V4 - GASTRO PLOSINA | 0,83 - PROTIOLEJOVY NATER

$1.64 TRAFOSTANICE 30,00 3,00 [BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
S1.65_| KABELOVY PROSTOR 5,60 334 | BEZESPARY NATER NA EPOXIDOVE BAZ|
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